
FORMATO 75 cl

I SÀS
I SÀS
Isola dei Nuraghi I.G.T. Bovale

PROFILO Rosso gioioso e goloso, di felice bevibilità.

UVAGGIO 100% Bovale. 

VINIFICAZIONE Raccolta e selezione manuale delle uve, 
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GRAPE VARIETY 100% Bovale Sardo. 
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MATURATION  10 months in concrete and steel vats.

BOTTLE AGEING 2 months.

IN THE GLASS Slender and lively aromas of juniper, cinnamon, 
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